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LA CARTE

Tous nos plats, sauces et desserts sont faits maison
a base de produits frais, poissons et crustacés
selon arrivage du marché

THE MENU

All our dishes, sauces, and desserts are homemade with
fresh ingredients, fish and shellfish according to market
arrivals.
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Tempuras fusion
gambas, poulpe & petits I€égumes
Fusion tempuras
prawn, octopus & small vegetables

130 Dhs

Carpacio de beeuf chimichurri ~&"

Beef carpaccio chimichurri ~
130 Dhs

(Eufs mimosas au safran de Taliouine
asperge vertes pays
Mimosa eggs with Taliouine’s saffron
counry-style green asparagus

120 Dhs

Taboulet de quinoa aux agrumes
Tabouleh with quinoa and citrus

110 Dhs

Gaspacho de Provence et son pain doré
Provencal gazpacho and its golden bread
100 Dhs



Carré d’agneau en croute de moutarde
croquettes de pommes de terre douces & 1égumes de saison
Rack of lamb in mustard crust

sweet potato croquettes & seasonal vegetables

290 Dhs

Bar sauvage aux épices chermoula

légumes de saison braisés & sautés

Sea Bass with chermoula spices

braised & sautéed seasonal vegetables

290 Dhs

Filet de beeuf premium aux champignons
Premium beef tenderloin with mushrooms

270 Dhs

Séches a la plancha
légumes de saison
Grilled cuttlefish
seasonal vegetables

250 Dhs



Pates au fruits de mer

Seafood pasta
220 Dhs

Pates bolognaise
Bolognese pasta

150 Dhs

Pates au basilic

Basil pasta
140 Dhs

Pates napolitaine
Neapolitan pasta

130 Dhs



LIS RSSENTS

Fondant au chocolat

15 minutes d’attente

Chocolate fondant

15 minutes wait

110 Dhs

Poire pochée a I’amlou
crumble aux amandes
Poached pear with amlou

almond crumble

110 Dhs

Nougat glacé

éclats de pistache & fruits rouge

Frozen Nougat
pistachio shards & red fruits

110 Dhs

Pastilla au lait
éclats de pistache

Milk pastilla
pistachio shards

110 Dhs

Assiette de fruits frais de saison
Plate of fresh seasonal fruits

80 Dhs



AU BORD
DE LA PISCINE

de 11h00

Salade césar aux deux poulets
cuisson de deux fagons, salade romaine, anchois,
parmesan, ccuf mollet, tomates,
crumble d’olives noires, sauce césar
Caesar salad with two chicken
cooking in two ways, romaine lettuce, anchovies
Parmesan, soft-boiled egg, tomatoes,

Black olive crumble, Caesar sauce

160 Dhs

Poké bowl

saumon gravelax, avocat, edamame, wakamé,
quinoa

carottes, concombres et noix de cajou
Poke bowl
gravlax salmon, avocado, edamame
Wakame, quinoa

carrots, cucumbers, and cashews

180 Dhs

Salade chévre chaud
vinaigrette au miel d’oranges de taroudant
Warm goat cheese salad
vinaigrette with Taroudant orange honey
160 Dhs

17h00

Carpaccio de boeuf le classique

frites maison & salade mesclun

Beef carpaccio the classic

homemade fries & mesclun salad

180 Dhs

Le cheeseburger maison

frites maison & salade mesclun

Homemade cheeseburger

homemade fries & mixed green salad

160 Dhs

Nuggets de poulet fermier

frites maison & salade mesclun

Free-range chicken nuggets

homemade fries & mixed green salad

140 Dhs

Assiette de frites ou salade vertes et

tomates cerises

Plate of fries or green salad with cherry

tomatoes

50 Dhs



LES SPECIALITES

Sur commande et pour toute la table

MAROCAINES

Couscous royal

5 viandes & 7 légumes
Royal couscous
5 meats & 7 vegetables
260 Dhs

Couscous poissons et fruits de mer
Couscous fish and seafood

280 Dhs

Pastilla poissons et fruits de mer
Fish and seafood pastilla
240 Dhs

R’fissa au poulet fermier
R’fissa with free-range chicken

240 Dhs

Tangia de beeuf
Beef tangia
240 Dhs

Epaule d’agneau

basse température a la piece
Lamb shoulder
low room temperature

550 Dhs

Tajine d’agneau ou de chevreau
Tajine of lamb or goat

240 Dhs

Spha medfouna

240 Dhs

Tajines au choix
Tajine of your choice

Tajine de poulet fermier
Free range chicken
Tajine de poisson
Tajine of fish
Tajine de légumes
Tajine of vegetables
Poulet fermier a I’orange
Tajine of free-range chicken
Beeuf aux poires
Beef with pears
220 Dhs
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